Torrijas con dulce
de leche / Pain
Perdld con dulce
de leche

UNA DELICIOSA RECETA CON PRODUCTOS ILOLAY

Aprende a hacer estas Torrijas, tambien llamadas
Pain Perdu, a base de pan y leche, acompanadas
por dulce de leche ilolay.

Complejidad Tiempo Libre de Gluten Vegetariana
88 80U ) 8 Producto ilolay
Intermedio 30 min aprox. No Si Clasico
Manteca
Descremada
=2 3 Huevos 1. Cortar ruedas de pan oreado de |1 6 2 dias.
2. Aparte mezclar batiendo en un bowl, los huevos con la leche. Y en un plato, mezclar el azucar con la
w150 gr Dulce de leche caneia.
_ 3. Pasar cada rueda de pan por la leche, manteniendo unos segundos, escurrir y pasar por la mezcla de
“— 50 ar Manteca azucar y cancla, azucarar y retirar el excedente.
o 4. Mientras calentar una sartén, colocar una cucharada de manteca, y colocar el pan a dorar y
s 00 ar Pan oreado caramelizar bien de cada lado.

S. Sorvir tiblos acompanando con dulce de leche.
2 cditas Canela en polve
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